
Eine Meisterleistung
von Starwinzer 
Olivier Decelle.
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2012 Clos Bellevue
Fronsac AOC

Typisch für den Naturfreak Olivier Decelle: Im konsequent naturnahen
Rebbau werden auch Pferde eingesetzt.

Clos
Bellevue
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Château Haut-Ballet erfreut sich bei unserer
Kundschaft grösster Beliebtheit. Das nur 
9 Hektar kleine Boutique-Weingut liegt zuo-
berst auf dem Plateau im Bordeaux-Gebiet
Fronsac. Die Reben stehen auf reinen
Muschelkalkböden. Da fühlt sich der Merlot
extrem wohl, und so sind die Rebberge des
Weingutes denn auch zu 100% mit dieser
noblen Rebsorte bepflanzt. 

Naturfreak Olivier Decelle arbeitet selbst-
verständlich naturnah. Mit grosser Akribie
im Rebberg und geringen Erträgen gelingt es
ihm Jahr für Jahr, ideal reife und gesunde Trau-
ben zu ernten. Im Jahr 2012 gelang ihm das
hier sogar besser als anderswo, denn dank
kleinen Erträgen von lediglich 30 hl, idealem

Terroir und der früh reifenden Rebsorte Mer-
lot konnte bereits am 6. Oktober perfektes
Traubengut gelesen und eingebracht werden
– noch bevor der grosse Regen kam! 

Der «Clos Bellevue» ist ein bedeutender Teil
von Château Haut-Ballet. Schon bei der 
Primeur-Degustation im Frühjahr 2013
waren wir begeistert von diesem Wein
und erkannten dank unserer über 30-jäh-
rigen Bordeaux-Erfahrung sein wunder-
bares Potenzial schnell. Denn er zeigte uns
schon damals an, dass er sich ganz zauberhaft
entwickeln und bereits nach 4 Jahren – also
genau aufs Jahr 2016 – ein grosses Trinkver-
gnügen bieten wird. Dieses Erkennen war
extrem wichtig. Denn wenn man eine gewis-
se Menge von einem aussergewöhnlich guten
und preiswerten Bordeaux möchte, findet
man diesen 4 Jahre nach der Ernte garantiert
nicht mehr. Darum handelten wir schnell und
fragten Olivier Decelle, ob er bereit wäre, 
seinen Clos Bellevue 2012 exklusiv für
unsere Kundinnen und Kunden separat
abzufüllen. 

Naturfreak Olivier
Decelle arbeitet
selbstverständlich
naturnah. 

2012 Clos Bellevue
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«Der 2012 Clos Bellevue
hat ein wunderbares

Potenzial.» Olivier Decel-
le mit Max Gerstl.



2012 Clos Bellevue
Fronsac AOC
100% Merlot 

Im Oktober 2015 degustiert:
Schon beim Einschenken ver-
wöhnt dieser traumhafte Duft
meine Nase, das ist Bordeaux
wie aus dem Bilderbuch, eher
zart und filigran, aber sagenhaft
komplex und tiefgründig. Erfri-
schende schwarze Beeren von
Kirsche über Brombeere bis zu
einem Hauch Cassis. Die Frucht
steht naturgemäss in dieser

Jungweinphase noch im Vordergrund, aber ganz fein im Hintergrund begleiten auch
schon erste Terroirnoten diesen wunderbaren Duft. Am Gaumen ist zuerst einmal die
traumhaft feine Tanninstruktur auffällig, dann die erfrischende Rasse, die sich
wunderbar mit der edlen Extraktsüsse verbindet. Die Aromatik wirkt beinahe bur-
gundisch fein und elegant; es ist es ein grosses Vergnügen, diesen Wein zu verko-
sten. Er wird ab 2016 schon sehr viel Trinkvergnügen bereiten und sich laufend
auf genüsslichste Art weiterentwickeln.

18+/20 • 2016 bis 2030 • 75 cl. Fr. 18.50 (ab 1.1.2017 Fr. 25.–) Art. 244632 

Jetzt sind wir schon ein wenig stolz darauf, dass wir Ihnen nach den gros-
sartigen Erfolgen mit Château du Retout 2005 und Château Brisson 2008
mit dem Clos Bellevue 2012 wieder einen hervorragenden 
Bordeaux-Wert als «Wein des Jahres» anbieten können. Probieren
Sie ihn, er nimmt es jederzeit auch mit viel kostspieligeren Weinen auf.

2012 Clos Bellevue: 
Fantastischer Bordeaux-Genuss 
aus 100% Merlot. 
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Der «2012 Clos Bellevue» auf einen Blick:

• Vom renommierten Château Haut-Ballet
• Produziert von Top-Winzer Olivier Decelle 
• Erreicht bereits 2016 erstes Trinkvergnügen
• Grosses Lagerpotenzial
• Aus Top-Einzellage

Preise gültig bis 31.12.2016 oder solange Vorrat.



Grosse Weintradition:
3 Generationen der

Familie Le Grix de la
Salle von Château Le

Grand Verdus.

Ein für Bordeaux extrem steiler, nach Süden
ausgerichteter Rebberg mit 70-jährigen Sémil-
lon-Reben und ausserordentlich schöne, per-
fekt reife und kerngesunde Trauben brachten
die Besitzerfamilie Le Grix de la Salle ganz
spontan und mit einem Augenzwinkern auf
den Namen «Vertige» für ihren herausragen-
den Weisswein. «Vertige» bedeutet so viel wie
«Taumel», «Schwindel» – und tatsächlich: Der
«Vertige» ist schwindelerregend gut!

Im Frühjahr 2015 wurde uns dieser wunder-
bare Sémillon auf Château Le Grand Verdus
präsentiert. Wir erkannten sofort, dass das
etwas ganz Spezielles, etwas ganz
Ausser ordentliches ist. Und so unternah-
men wir alles, damit wir uns die ganze Partie
sichern konnten – was uns zum Glück dank
exzellenten Beziehungen zur Besitzerfamilie
Le Grix de la Salle auch gelang. Zusammen mit
ihnen probierten wir diverse Assemblagen
aus, um herauszufinden, wie man dieses wun-
derbare Geschenk der Natur am schönsten in
die Flasche bringen kann. Natürlich war das
für uns ein grosses und schönes Privileg. Und
als uns die Resultate restlos begeisterten
und überzeugten, war schnell klar: Der
«Vertige» muss einfach unser «Weisswein
des Jahres 2016» werden! Denn wir wus-
sten ganz genau: So etwas Aussergewöhnli-
ches finden wir nicht so schnell wieder.  

Sie werden sehen, riechen und schmecken,
dass der «Vertige» als exklusive Bordeaux-
Trouvaille ein absoluter Glücksfall von einem
Weisswein ist. Und das erst noch zu einem fast
unglaublich genussfreundlichen Preis!

2014 Vertige – die
schwindelerregend
gute Bordeaux-
Trouvaille.

2014 Vertige
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Sie werden sehen, riechen und schmecken, dass der «Vertige» als exklusive
Bordeaux-Trouvaille ein absoluter Glücksfall von einem Weisswein ist. Und
das erst noch zu einem fast unglaublich genussfreundlichen Preis!

Ein erstklassiger Weisswein 
für jede Gelegenheit.

2014 Vertige
Château Le Grand Verdus
AOC Bordeaux blanc
70% Sémillon, 30% Sauvignon Blanc; Ausbau: Rund 20% Sémillon im grossen

Holzfass, der Rest im Stahltank. 

Der Duft hat so etwas überaus Edles an sich, ohne überheblich zu wirken, im Gegen-
teil sind Charme und Fröhlichkeit die prägenden Elemente. Erfrischende Zitrusfrucht,
strahlende Klarheit, mineralische Terroirtiefe, alles ist vereint zu einem Duftbild von
edler Schönheit. Irre Rasse am Gaumen, mit seiner genialen Säurestruktur erinnert
der Wein schon fast an einen grossen Riesling aus Deutschland, was für ein Kraft-
bündel, aber ein wunderbar schlankes. Die Zitrusfrische zieht sich durch, vom
ersten Nasenkontakt bis zum Schluss des minutenlangen Nachhalls. Was für ein
spannender Wein, der wird garantiert niemals langweilig, da geht die Post ab, das
ist etwas los am Gaumen, ein wahres aromatisches Feuerwerk. Der Vertige
erinnert auch etwas an den berühmten weissen «La Mission Haut-Brion» –
und das sicher nicht nur wegen seines hohen Sémillon-Anteils.  

18+/20 • 2016 bis 2024 • 75 cl. Fr. 16.50 (ab 1.1.2017 Fr. 22.–) Art. 244647 

16.50
statt 22.–

Der «2014 Vertige» auf einen Blick:

• Vom renommierten Château Le Grand Verdus
• Von Trauben aus über 70-jährigen Rebstöcken
• Sehr kräftig dank sehr hohem Sémillon-Anteil
• Seltenheitswert: Ein für Bordeaux extrem steiler, 

nach Süden ausgerichteter Rebberg

Preise gültig bis 31.12.2016 oder solange Vorrat.

2016
Weisswein

des Jahres
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2012 Château du Retout
Haut-Médoc AOC
68% Cabernet Sauvignon, 25% Merlot, 7% Petit Verdot

Der Wein ist wunderbar süss, jede Menge feine frische
Frucht zeigt er auch am Gaumen und dazu einen köst-
lichen Schmelz, die Tannine sind von erster Qualität, der
Wein ist genial schlank und traumhaft aromatisch, hat
Charme ohne Ende, das ist köstliches Trinkvergnügen. .

17/20 • 2016 bis 2030 
75cl Fr. 17.– (ab 9.2.2016 Fr. 19.–) • Art. 242132

2011 Cuvée Especial
Pago de Cirsus, Navarra DO
Tempranillo, Merlot, Syrah

Am Gaumen mit feinen Tanninen, wirkt harmonisch mit
guter Balance. Frische, Frucht und Barrique sind bestens
miteinander verwoben. Schwarzbeerige Frucht mit
Anklän gen von Cassis und Blaubeeren. Eleganter Trink-
fluss, kräftiger und anhaltender Abgang.

18/ 20 • 2016 bis 2024
75cl Fr. 17.50 (ab 9.2.2016 Fr. 22.–) • Art. 244465

2012 Rasteau AOC
Domaine la Soumade
Grenache Noir, Syrah, Mourvèdre

Köstliche Aromen von Heidelbeeren, wilden Himbee-
ren, Pflaumen und Kirschen. Im Gaumen gesellen sich
Süssholz und Pfeffer dazu; subtile Mineralität. Die
Fruchtsüsse wird durch reife, feinkörnige Gerbstoffe
und eine saftige Frische gestützt. Dieser Rasteau wirkt
trotz Kraft und Fülle sehr elegant. 

18/20 • 2016 bis 2026
75cl Fr. 15.– (ab 9.2.2016 Fr. 17.–) • Art. 243570

2009
Rotwein
des Jahres

2010
Rotwein
des Jahres

2011
Rotwein
des Jahres

Al le  «Weine des  Jahres» se i t  2009

DIE WEIN-PARADE

W E I N E  D E S  J A H R E S  

17.–
statt 19.–

15.–
statt 17.–

17.50
statt 22.–

Das Weingut Pago de Cirsus erhält als erst achtes spanisches
Weingut eine eigene Appellation zugesprochen!

Hélène und Fréderic Soual von Château du Retout.

100-jährige Weinmonumente sind die Grundlage des 
grossartigen Rasteau der Domaine la Soumade.
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2008 Château Brisson
Côtes de Castillon AOC
85% Merlot, 15% Cabernet-Sauvignon; 12 Monate in
französischen Barriques.

Der Wein zeigt Kraft und Fülle, aber vor allem auch jede
Menge Raffinessen, er stützt sich auf ein festes, hochwer-
tiges und sehr feines Tanningerüst. Der Wein ist noch sehr
jung, hat zweifellos noch einiges an Entwicklungs-Potenzi-
al und bietet dennoch auch jetzt schon 100% Trinkgenuss. 

18/20 • 2016 bis 2022 
75cl Fr. 18.50 (ab 9.2.2016 22.–) • Art. 239039

2011 La Revilla
Ribera del Duero DO
100% Tempranillo aus bis zu 80-jährigen Rebstöcken;
12 Monate in französischen Barriques.

Am Gaumen überzeugt der La Revilla mit Eleganz und
Finesse, feinkörnigen Taninnen und einer gut integrierten
Frische. Die Barrique ist bestens verwoben. Schöner Gau-
menfluss, wirkt kräftig und harmonisch, erzeugt Span-
nung mit guter Länge. Endet lang und anhaltend. 

18/20 • 2016 bis 2024
75cl Fr. 17.50 (ab 9.2.2016 Fr. 22.–) • Art. 243758

2010 El Castro Reserva
Bodegas Altos R, Rioja DOCa
100% Tempranillo; 24 Mt. in neuen franz. und amerik.
Barriques, danach weitere 28 Mt. auf dem Weingut. 

Am Gaumen strotzt der El Castro vor Kraft und Eleganz. Sei-
denweiche, feinkörnige Tannine, gepaart mit perfekt ver-
wobener Barrique, bestens unterstützt von angenehmer 
Frische. Der Reserva endet lang und anhaltend. Ein wahrlich
grosser Rioja, der bestens zu edlen Fleischgerichten passt.  

18+/20 • 2016 bis 2025 
75cl Fr. 17.50 (ab 9.2.2016 Fr. 22. –) • Art. 243854

2014 Almendrera
Rueda DO
100% Verdejo 

Am Gaumen pure Frucht, feingliedriger Trinkfluss mit bele-
bender Frische. Besticht mit frischer Zitrusfrucht, elegantem
Gaumenfluss und dezenter Mineralität. Genusstipp: Der
Almendrera ist ideal zum Aperitif oder zu leichten Vorspei-
sen wie rohem Thunfisch, Muscheln im Weissweinsud oder
mediterran zubereiteten Krustentieren. 90/100 Peñín 

17/20 • 2016 bis 2019  
75cl Fr. 14.50 (ab 9.2.2016 Fr. 17.50) • Art. 244303

2014

Weisswein
des Jahres

2013
Rotwein
des Jahres

2012
Rotwein
des Jahres

2014
Rotwein
des Jahres

17.50
statt 22.–

17.50
statt 22.–

14.50
statt 17.50

18.50
statt 22.–

Hochklassig: Die Önologen Marc Sauboua 
und Hector Gómez

Die Lage «La Revilla» liegt im nördlichen Hinterland von
Peñafiel, auf einem Hochplateau, 950 Meter über Meer.

Sachverstand und Herzblut: Cédric Valade.

Silvia Garcia, Önologin mit Fingerspitzengefühl
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2012 Clos Bellevue
2014 Vertige
2012 Château du Retout

2011 Cuvée Especial
2012 Rasteau
2008 Château Brisson 

2011 La Revilla
2010 El Castro Reserva
2014 La Almendrera

2012 Alpha
2014 Paradiesgarten
2011 Parcelas, Pago de Cirsus

Degustations-Box

169.–
statt 259.50

Degustations-Box «Weine des Jahres & Co»
12 x 75 cl Fr. 169.– (statt Fr. 259.50) • Gültig solange Vorrat oder bis 31.12.2016 • Art. 244642

Weine des Jahres & Co.  
Jetzt

probieren!

2012 Alpha
IGT Toscana Rosso, Montepeloso
60% Montepulciano, 15% Cabernet Sauvignon, 

10% Sangiovese, 15% autochthone Sorten 

Am Gaumen schwarzbeerig, dunkle und rote Pflaumen,
erdiger Mineralität und gut eingebundener Frische. Reife
Tannine machen den Alpha geschmeidig und harmo-
nisch. Er endet kräftig mit würzig-mineralischem Abgang.
Fantastischer Toskaner für alle Gelegenheiten!

18/20 • 2016 bis 2025 
75cl Fr. 17.80 (ab 9.2.2016 Fr. 22.–) • Art. 243609

2014 Riesling trocken
Deidesheimer Paradiesgarten 
1. Lage, Selektion Max

Gelbe Früchte und erfrischende Zitrusnoten strahlen um
die Wette, wunderbare Mineralität. Pure Rasse am Gau-
men, der cremige Schmelz verleiht dem Rassewein seinen
sanften Unterton, der ist einfach genial leichtfüssig, dabei
aber intensiv aromatisch und überaus vielfältig, was für
eine geniale Erfrischung. 

19/ 20 • 2016 bis 2028
75cl Fr. 19.50 (ab 9.2.2016 Fr. 25.–) • Art. 244032

2015
Rotwein
des Jahres

17.80
statt 22.–

18.50
statt 24.–

Hoher Stellenwert für das Oekosystem Weinberg: Kunstdünger
und Herbizide finden in der Philosophie des naturnahen, nach-
haltigen Weinbaus keinen Platz.

«Der Alpha 2012 ist ein Toskaner wie aus dem Bilderbuch.»
Fabio Chiarelotto, Mitbesitzer und Winemaker von Montepeloso.

2015

Weisswein
des Jahres


