PLATZ

PUR SANG 2018
«Saftiger Gaumen mit Noten von
Amarenakirsche und Zwetschgen»

PLATZ

LE GRAND PINOT 2018
«Elegant, saftig und mit kreidigem
Tannin ausgestattet»

@ DW Pinot noir Barrique Kiisnacht
2019, Weingut Diederik, Kiisnacht ZH
Intensives Bukett mit viel Frucht. Noten
von Amarenakirsche, Sauerkirsche und
Himbeere. Wirkt sehr klar in der Aromatik.
Zudem feine wiirzige Nuancen. Am Gau-
men saftige Saure, elegante Struktur, sehr
klare Kirsch- und Himbeerfrucht. Feinkdrni-
ges Tannin und langer Abgang.
diederik.ch, CHF 26,40

@ Jeninser Blauburgunder Alte Reben
2018, Weinbau von Tscharner AG -
Schloss Reichenau, Reichenau
Kraftiges glanzendes Rubin. Der Duft von
dunklen Waldbeeren bestimmt die Nase,
dazu reife Kirschen und Zwetschgen sowie
eine feine dtherische Wiirze. Ungemein saf-
tig und hervorragend strukturiert am Gau-
men, etwas Vanille und Lakritze, seidige
Tannine und stisse Fruchtim Abgang.
reichenau.ch, CHF 40,-

@ Le Petit Rouge 2018

Weingut Riehen, Riehen

Inder Nase Réstnoten, Kaffee sowie Ge-
wiirznelken und Lorbeer, dann zeigt sich
die dunkelbeerige, sehr komplexe
Fruchtaromatik, reife Zwetschge und dunk-
le Kirsche. Prasentes Tannin am Gaumen,
das die reife Sdure mit Samt umhillt, kraft-
vollund lang.

weingutriehen.ch, CHF 28,-

@ Malanser Pinot Noir Prezius 2019
Familien Liesch — Weingut Treib, Malans
In der Nase dezente Réstaromatik sowie
Noten von reifer Sauerkirsche und
Zwetschge sowie etwas Cassis. Zudem Nu-
ancen von Teer und Schuhcréme sowie
wirzige Ankldnge. Am Gaumen saftig und
schén aushalanciert, mit Aroma von dunk-
len Waldbeeren und Kirsche. Feinkdrniges
Tannin, das leicht sparbar ist, langer, salzig-
mineralisch anmutender Abgang.
liesch-weine.ch, CHF 31,-

@ Pinot Noir Barrique 2013

Weingut Heidelberg, Maienfeld
Kraftiges Rubinrot. Sehr komplexe Pinot-
Nase, reife Weichseln, Brombeere und ge-
dorrte Zwetschgen. Dazu zarte Wiirze, Pi-
ment und Kubebenpfeffer. Am Gaumen
engmaschig mit feingeschliffenen Mokka-
Tanninen, Baumnussschalen und kreidiger
Mineralik im Finale.
weingut-heidelberg.ch, CHF 40,-

@ Pinot Noir Barrique 2018

Jiirg Marugg - Weingut im Polnisch,
Flésch

In der Nase elegante Aromatik mit Noten
von Orangenzeste, frischer Sauerkirsche
und gedorrter Zwetschge. Zudem Anklan-
ge von Kakao und Mokka sowie wiirzige
Komponenten. Am Gaumen saftige Saure,
nussiger Touch, reife Waldbeerfrucht und
Kirsche, feines Tannin, langer Abgang.
marugg-weingut.ch, CHF 27,-

@ Pinot Noir Jubildum 2015

Weingut Heidelberg, Maienfeld

Dichtes Rubinrot. Frische, dunkelbeerige
Frucht, mit Schokolade umhiillte Kirschen,
etwas Vanille und frisch geréstete Kaffee-
bohnen. Griffiges, kreidiges Tannin und rei-
fe Sdure am Gaumen, etwas Graphit, reife
Zwetschgen und ein Hauch schwarzer
Pfeffer. weingut-heidelberg.ch, CHF 46,—

@ Pinot Noir Sélection 2018
Schwarzenbach Weinbau, Meilen

In der Nase wiirzig-fruchtig mit Noten von
Himbeere und Kirsche sowie Johannisbeer-
konfitlire. Dazu wiirzige Noten mit Pfeffer
und Piment sowie ein Hauch Lakritz. Am
Gaumen elegant und vollmundig, mit No-
ten von roten Beeren, Pflaume und Kirsche.
Feines Tannin und langer Abgang.
schwarzenbach-weinbau.ch, CHF 34,-

@ Pinot Noir Grand Maitre 2020
Weingut Hermann, Flésch
Wiirzig-fruchtiges Bukett mit Noten van
gedorrter Zwetschge, Himbeere und Sauer-
kirsche. Zudem atherische Anklédnge und
etwas schwarzer Pfeffer. Am Gaumen saf-
tige Séure, elegante Struktur, Aroma von
Zwetschge und dunklen Waldbeeren. Rei-
fes, leicht anhaftendes Tannin, langer, von
Frucht getragener Abgang.
weingut-hermann.ch, CHF 43,-

J1

@ 2018 Emser Blauburgunder «Tuma
Casté», Weinbau von Tscharner AG -
Schloss Reichenau, Reichenau

Helles Rubin. Zartes komplexes Bukett mit
Noten von frischen Weichseln und reifen
Johannisbeeren, unterlegt mit der Wiirze
frischer Wiesenkrauter und etwas Tabak.
Wiirziger Auftakt am Gaumen, feine
Fruchtsusse, reife Erdbeeren und dazu
frisch geriebene Haselniisse, langes ele-
gantes Finale.

reichenau.ch, CHF 25,-

@ 2018 Leytron Réserve

Walliser Staatskellerei —Domaine du
Grand Bralé, Leytron

Dezentes Bukett mit kiihler Kirschfrucht,
Himbeere und Brombeere. Zudem eine fei-
ne Wirze mit Piment. Am Gaumen reife
Kirsche und dunkle Waldbeeren, reife Sau-
re, feines Tannin und langer Abgang.
Eleganter Typ. vs.ch, CHF 22,

@ Alte Rebe Pinot Noir «Liichli» 2019
Weingut am Steinig Tisch, Thal

In der Nase Noten vaon Himbeere, reifer Kir-
sche und Pflaume. Zudem Nuancen von
Paraffin und Mobelpolitur sowie Karamell.
Am Gaumen frischer Eindruck, saftige Sau-
re, Aroma von roter Johannisbeere und
Sauerkirsche. Feines Tannin und langer
wiirzig-fruchtiger Abgang.
rutishauser-weingut.ch, CHF 45,-

nov 2021 falstall 217




	fals_CH_2108_001
	fals_CH_2108_002
	fals_CH_2108_003
	fals_CH_2108_004
	fals_CH_2108_005
	fals_CH_2108_006
	fals_CH_2108_007
	fals_CH_2108_008
	fals_CH_2108_009
	fals_CH_2108_010
	fals_CH_2108_011
	fals_CH_2108_012
	fals_CH_2108_013
	fals_CH_2108_014
	fals_CH_2108_015
	fals_CH_2108_016
	fals_CH_2108_017
	fals_CH_2108_018
	fals_CH_2108_019
	fals_CH_2108_020
	fals_CH_2108_021
	fals_CH_2108_022
	fals_CH_2108_023
	fals_CH_2108_024
	fals_CH_2108_025
	fals_CH_2108_026
	fals_CH_2108_027
	fals_CH_2108_028
	fals_CH_2108_029
	fals_CH_2108_030
	fals_CH_2108_031
	fals_CH_2108_032
	fals_CH_2108_033
	fals_CH_2108_034
	fals_CH_2108_035
	fals_CH_2108_036
	fals_CH_2108_037
	fals_CH_2108_038
	fals_CH_2108_039
	fals_CH_2108_040
	fals_CH_2108_041
	fals_CH_2108_042
	fals_CH_2108_043
	fals_CH_2108_044
	fals_CH_2108_045
	fals_CH_2108_046
	fals_CH_2108_047
	fals_CH_2108_048
	fals_CH_2108_049
	fals_CH_2108_050
	fals_CH_2108_051
	fals_CH_2108_052
	fals_CH_2108_053
	fals_CH_2108_054
	fals_CH_2108_055
	fals_CH_2108_056
	fals_CH_2108_057
	fals_CH_2108_058
	fals_CH_2108_059
	fals_CH_2108_060
	fals_CH_2108_061
	fals_CH_2108_062
	fals_CH_2108_063
	fals_CH_2108_064
	fals_CH_2108_065
	fals_CH_2108_066
	fals_CH_2108_067
	fals_CH_2108_068
	fals_CH_2108_069
	fals_CH_2108_070
	fals_CH_2108_071
	fals_CH_2108_072
	fals_CH_2108_073
	fals_CH_2108_074
	fals_CH_2108_075
	fals_CH_2108_076
	fals_CH_2108_077
	fals_CH_2108_078
	fals_CH_2108_079
	fals_CH_2108_080
	fals_CH_2108_081
	fals_CH_2108_082
	fals_CH_2108_083
	fals_CH_2108_084
	fals_CH_2108_085
	fals_CH_2108_086
	fals_CH_2108_087
	fals_CH_2108_088
	fals_CH_2108_089
	fals_CH_2108_090
	fals_CH_2108_091
	fals_CH_2108_092
	fals_CH_2108_093
	fals_CH_2108_094
	fals_CH_2108_095
	fals_CH_2108_096
	fals_CH_2108_097
	fals_CH_2108_098
	fals_CH_2108_099
	fals_CH_2108_100
	fals_CH_2108_101
	fals_CH_2108_102
	fals_CH_2108_103
	fals_CH_2108_104
	fals_CH_2108_105
	fals_CH_2108_106
	fals_CH_2108_107
	fals_CH_2108_108
	fals_CH_2108_109
	fals_CH_2108_110
	fals_CH_2108_111
	fals_CH_2108_112
	fals_CH_2108_113
	fals_CH_2108_114
	fals_CH_2108_115
	fals_CH_2108_116
	fals_CH_2108_117
	fals_CH_2108_118
	fals_CH_2108_119
	fals_CH_2108_120
	fals_CH_2108_121
	fals_CH_2108_122
	fals_CH_2108_123
	fals_CH_2108_124
	fals_CH_2108_125
	fals_CH_2108_126
	fals_CH_2108_127
	fals_CH_2108_128
	fals_CH_2108_129
	fals_CH_2108_130
	fals_CH_2108_131
	fals_CH_2108_132
	fals_CH_2108_133
	fals_CH_2108_134
	fals_CH_2108_135
	fals_CH_2108_136
	fals_CH_2108_137
	fals_CH_2108_138
	fals_CH_2108_139
	fals_CH_2108_140
	fals_CH_2108_141
	fals_CH_2108_142
	fals_CH_2108_143
	fals_CH_2108_144
	fals_CH_2108_145
	fals_CH_2108_146
	fals_CH_2108_147
	fals_CH_2108_148
	fals_CH_2108_149
	fals_CH_2108_150
	fals_CH_2108_151
	fals_CH_2108_152
	fals_CH_2108_153
	fals_CH_2108_154
	fals_CH_2108_155
	fals_CH_2108_156
	fals_CH_2108_157
	fals_CH_2108_158
	fals_CH_2108_159
	fals_CH_2108_160
	fals_CH_2108_161
	fals_CH_2108_162
	fals_CH_2108_163
	fals_CH_2108_164
	fals_CH_2108_165
	fals_CH_2108_166
	fals_CH_2108_167
	fals_CH_2108_168
	fals_CH_2108_169
	fals_CH_2108_170
	fals_CH_2108_171
	fals_CH_2108_172
	fals_CH_2108_173
	fals_CH_2108_174
	fals_CH_2108_175
	fals_CH_2108_176
	fals_CH_2108_177
	fals_CH_2108_178
	fals_CH_2108_179
	fals_CH_2108_180
	fals_CH_2108_181
	fals_CH_2108_182
	fals_CH_2108_183
	fals_CH_2108_184
	fals_CH_2108_185
	fals_CH_2108_186
	fals_CH_2108_187
	fals_CH_2108_188
	fals_CH_2108_189
	fals_CH_2108_190
	fals_CH_2108_191
	fals_CH_2108_192
	fals_CH_2108_193
	fals_CH_2108_194
	fals_CH_2108_195
	fals_CH_2108_196
	fals_CH_2108_197
	fals_CH_2108_198
	fals_CH_2108_199
	fals_CH_2108_200
	fals_CH_2108_201
	fals_CH_2108_202
	fals_CH_2108_203
	fals_CH_2108_204
	fals_CH_2108_205
	fals_CH_2108_206
	fals_CH_2108_207
	fals_CH_2108_208
	fals_CH_2108_209
	fals_CH_2108_210
	fals_CH_2108_211
	fals_CH_2108_212
	fals_CH_2108_213
	fals_CH_2108_214
	fals_CH_2108_215
	fals_CH_2108_216
	fals_CH_2108_217
	fals_CH_2108_218
	fals_CH_2108_219
	fals_CH_2108_220
	fals_CH_2108_221
	fals_CH_2108_222
	fals_CH_2108_223
	fals_CH_2108_224
	fals_CH_2108_225
	fals_CH_2108_226
	fals_CH_2108_227
	fals_CH_2108_228
	fals_CH_2108_229
	fals_CH_2108_230
	fals_CH_2108_231
	fals_CH_2108_232
	fals_CH_2108_233
	fals_CH_2108_234
	fals_CH_2108_235
	fals_CH_2108_236

