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ZYPERN HAT ZUKUNFT
37 Weine von der Insel

BIOANBAU SCHWEIZ 
Neu bei 10 Prozent 

BIODYNAMIK 
Chappaz, Wannaz, Zündel

MASSETO  
& MASSETINO

Aus Liebe zum Wein. Seit 127 Jahren.
Aus g a be  09  —  Se p t e m be r  2020
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Roman Rutishauser,
Weingut am Steinig Tisch:
Nie um eine Idee verlegen
Roman Rutishauser vom Weingut Steinig Tisch in  
Thal überrascht immer wieder von neuem. Mit seinen  
Wein ideen, dem Rotwein-Cuvée «Grandezza» aus  
Diolinoir und Cabernet Dorsa, seiner Neuzüchtung  
aus der Biorebsorte Johanniter namens Violine – oder 
einem Doppelbett unter freiem Himmel mitten im 
Weinberg.

Was es damit auf sich hat? Bei Roman Rutishauser 
 können Gäste unter 1000 Sternen schlafen. Und sich 
vom Sonnenaufgang für ein Frühstück im Bett wecken 
lassen. Rutishausers sogenannte «Ruebet-Suite» in seinen 
Lagen des Buchbergs nahe dem Bodensee gehört zu sieben 
spektaku lären Schweizer Pop-up-Suiten. Immobilienbefrei-
ten Hotelzimmern ohne Wände und Dach mit viel Grün 
als natürlicher Tapete. Dazu gehören ein Doppelbett mit 
blütenweisser Bettwäsche, Nachttischchen und passende 
Lämpchen auf einer Holzplattform. Geboten wird ein 
mass geschneiderter Butler-Service, der sich um alles 
kümmert, auch um Eventualitäten wie ein Backup-Zimmer 
bei schlechtem Wetter. 
Die Idee zu den gut gelüfteten Zimmern hatten die St. Gal-
ler Konzeptkünstler Frank und Patrik Riklin vom Atelier 
für Sonderaufgaben vor vier Jahren, damals hiess das 
Konzept noch «Null Sterne Hotel» und wurde allein im 
Safiental umgesetzt. Inzwischen ist die Idee weiter gereift, 
auch dank der Zusammenarbeit mit sechs Ostschweizer 
Tourismus-Destinationen. Unter dem Namen «Zero Real 
Estate» existieren seit dem Sommer ausser der «Ruebet-
Suite» in Thal noch sieben weitere Suiten in atemberau-
bender Kulisse unter freiem Himmel. Eine Übernachtung 
kostet 295 Franken. Falls Sie jetzt denken: Wer macht das 
schon – die Nachfrage ist gross. Die «Ruebet-Suite» ist für 
dieses Jahr «fully booked».
Das Weingut am Steinig Tisch ist ein Familienbetrieb in 
dritter Generation. 1970 von August Rutishauser gegrün-
det, 1981 von Christoph Rutishauser in die Professio-
nalität geführt und seit 2015 von Roman Rutishauser 
 weiterentwickelt. Die steilen, nach Süden ausgerichteten 
Weinlagen der Rutishausers befinden sich im grössten 
zusammenhängenden Rebberg der Region, dem Buchberg 
mit insgesamt 24 Hektaren. Ihnen gehören 7 Hektaren. 
Das Klima ist mild, das Terroir karg und tonig. Der Reb-
sortenspiegel umfasst 8 unterschiedliche Sorten, daraus 
entstehen 14 verschiedene Weine. Darunter verblüffende 

Moderne à la Rioja:
Viñedos de Alfaro
Was hat ein Wein aus der spanischen Region Rioja  
mit seinem französischen Pendant namens Beaujolais 
primeur zu tun? Nichts, möchte man meinen. Es sei 
denn, der Winzer orientierte sich an den im Osten 
Frankreichs bisweilen üblichen Vinifikationsmethoden. 

Das Ergebnis, mit Macération carbonique erzeugt und 
unter dem schicken Begriff Va! verkauft, besitzt kühle 
Frucht und hat mit traditionellem Rioja wenig gemein. 
Doch eine gewisse Moderne ist allen Weinen eigen, die 
unter dem Namen Real Agrado von Viñedos de Alfaro er-
zeugt werden (1974 gegründet, 100 ha, 350 000 Flaschen). 
Nur der Ertrag von eigenen Rebbergen wird verwendet, 
weshalb man mit unverkennbarem Stolz den Begriff Viñe-
dos en Propiedad aufs Etikett druckt. 
Am deutlichsten wird der Stil der Kellerei allerdings bei 
den Lagenweinen, die La Lobera heissen oder Rodiles. Der 
Canterabuey darf sogar den Titel Viñedo Singular tragen, 
weil für diese offizielle Bezeichnung alte Reben (über  
35 Jahre) vorgeschrieben sind. Das Ergebnis ist in diesem 
Fall auch deshalb spannend, weil es sich um einen rein-
sortigen Garnacha handelt, der noch dazu ein ausgezeich-
netes Preis-Genuss-Verhältnis besitzt. wf

2018 VA! REAL AGRADO
Viñedos de Alfaro,  
Aldeanueva de Ebro, Rioja
100 % Tempranillo
Mit Macération carbonique 
vinifiziert
Fr. 15.10 
Kühle, frisch wirkende 
Frucht, süsse Kirschen, 
Beerensaft, Hauch frische 
Schokolade. Im Mund straff, 
fast explosiv, kühle Frucht, 
animierende Säure, straffe 
Art, verhaltene Tannine, 
kühler, würziger und frisch 
wirkender Nachhall.
16 / 20 trinken –2023

2012 RESERVA REAL AGRADO 
Viñedos de Alfaro,  
Aldeanueva de Ebro, Rioja

60 % Tempranillo,  
20 % Garnacha,  
10 % Graciano, 10 % Mazuelo
Fr. 17.80 
Feine, klare, ruhige Aroma-
tik, schwarze Beeren, etwas 
Kirschen, rote Pflaumen, 
 etwas Leder, Trockenkräuter. 
Im Mund fest, straff, viel 
Würze, mittelwarme Frucht, 
animierende Säure, gut 
 integrierter Alkohol, gut 
 balanciert, unaufdringliche 
Tannine im Nachhall.
17 / 20 trinken –2026

2017 CANTERABUEY  
REAL AGRADO 
Viñedos de Alfaro,  
Aldeanueva de Ebro, Rioja
100 % Garnacha
Fr. 28.50 
Klare, offene Frucht, Kir-
schen, etwas Brombeeren 
und Preiselbeeren, leicht 
balsamische Noten, Trocken-
kräuter, ganz leicht blättrig. 
Im Mund straff, fest, warme 
Frucht, deutliche Säure, 
saubere, feste Tannine, 
Hauch Kaffee im Nachhall, 
viel Potenzial.
17 / 20 2022–2029

www.vinedosdealfaro.com 

Erhältlich bei: 

d’a – les vins d’auteurs 
St. Gallen 
www.lesvins.ch

RIOJA, ST. GALLEN, BAD OSTERFINGEN, NEUENBURG, RHÔNE
ALFARO, RUTISHAUSER, MEYER, PORRET, COURSODON

Reinsortiger Garnacha: 
Rioja Canterabuey  
Real Agrado von Viñe-
dos de Alfaro.

S c h w e i z e r i s c h e  We i n z e i t u n g  —  4 

N e u e  W e i n e
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2018 RIESLING-SILVANER 
AOC St. Gallen
Roman Rutishauser,  
Weingut am Steinig Tisch, 
Thal
Fr. 20.–; 5 dl Fr. 13.80
Mineralisches, frisches, 

feinherbes Bouquet, Birnen, 
Flieder, Kreide, Minze-
blätter. Eleganter,  feiner 
Gaumen, zarte Frucht, 
 feine, reife Säure, leichte  
Aromatik, duftiger  
Abgang.
16 / 20 trinken –2026

Tropfen wie das Rotwein-Cuvée Grandezza (Diolinoir, 
Cabernet Dorsa) oder eine Neuzüchtung der Biorebsorte 
Johanniter namens Violine. Der Name Steinig Tisch ist 
übrigens auf das die Weinberge krönende, markante Fels-
band zurückzuführen. ak/ wm 

2018 VIOLINE 
AOC St. Gallen
Roman Rutishauser,  
Weingut am Steinig Tisch, 
Thal
Neuzüchtung der 
 Biorebsorte Johanniter
Fr. 23.–; 5 dl Fr. 15.70
Zartes, feines Bouquet, 
 gelbe Früchte, Himbeer-
blüten. Feiner Gaumen, gute 
Frucht, frische Säure, 
 duftige Aromatik, leichter 
 Abgang. Kann noch zulegen.
16 / 20 trinken –2028

Die sogenannte «Ruebet-Suite» liegt dramatisch theatralisch im steilen Weinberg von Roman Rutishausers Weingut am Steinig Tisch.

Fo
to

: D
an

ie
l A

m
m

an
n

2018 SAUVIGNON BLANC 
AOC St. Gallen
Roman Rutishauser,  
Weingut am Steinig Tisch, 
Thal
Fr. 27.–; 5 dl Fr. 18.50
Grasiges, frisches, kräf ti ges, 
herbes Bouquet,  Limetten, 
Schnittlauch,  frische Kräu-
ter, zart Sauerampfer. 
Fruchtiger, voller Gaumen, 
feine Frucht, gut eingebun-
dene Säure, frische Aroma-
tik, langer, herber Abgang.
17 / 20 trinken –2028

2018 KERNER
AOC St. Gallen
Roman Rutishauser,  
Weingut am Steinig Tisch, 
Thal
Fr. 25.–; 5 dl Fr. 17.20;  
Magnum Fr. 58.–
Seidenes, frisches, 
 feingliedriges Bouquet, 
Mira bellen, Quitten,  
fein Zitrus. Eleganter, 
 feingliedriger Gaumen, 
 zarte Frucht, gut ein-
gebundene Säure, wür - 
zige Aromatik, dichte 
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Stilvolle Weinkultur und Gaumenfreuden 
halten sich bei uns die Waage.

Münsterhof 8 CH-8001 Zürich Telefon +41 (0)44 216 99 66 www.zunfthaus-zur-waag.ch
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Struktur, langer, kräftiger 
Abgang.
17 / 20 trinken –2030

2016 SINFONIE PINOT NOIR 
SPÄTLESE
AOC St. Gallen
Roman Rutishauser,  
Weingut am Steinig Tisch, 
Thal
Fr. 30.–
Samtenes, mittelkräftiges, 
süsses Bouquet, Erd - 
beeren, fein Nougat, frische 
Kräuter, heller Tabak. 
 Eleganter, feingliedriger 
Gaumen, gute Frucht, 
 feines Tannin, süsse Aro-
matik, zart kernige Struktur, 
feiner Abgang.
17 / 20 trinken –2035

2016 GRANDEZZA 
AOC St. Gallen
Roman Rutishauser,  
Weingut am Steinig Tisch, 
Thal
Diolinoir, Cabernet Dorsa
Fr. 34.–; 5 dl Fr. 23.20;  
Magnum Fr. 72.–
Samtenes, kräftiges, 
 mineralisches Bouquet, 
 Kirschen, rote Brombeeren, 
Tabakblätter,  Pfeffer. 
 Aromatischer,  kräftiger, 
breiter Gaumen, dunkle 
Frucht, feinsandiges 
 Tannin, würzige Aromatik, 
kernige Struktur, kräftiger 
Abgang.
17 / 20 trinken –2036

Weingut am Steinig Tisch 
Roman Rutishauser 
Dorfstrasse 17 
9425 Thal 
Fon 071 888 17 33 
www.rutishauser-weingut.ch

www.zerorealestate.ch 

Michael Meyer:
Spätzli, Rahmschnitzel
und Weine des Hauses
Im Gasthaus «Bad Osterfingen» lässt man es sich  
gerne gut gehen. Bei lokalen Weinen des angegliederten 
Gutes, bei klassischen Gerichten der gepf legten Küche. 
Die Spätzli der Meyers sind weltbekannt, jedenfalls weit 
über die nahe Grenze hinaus.

Ein Platz ist schöner als der andere: die Gaststube, der Ge-
wölbesaal, das Säli, das blaue Zimmer, der grosse Saal, 
erst recht der lauschige Garten. Wer bei den Meyers in Bad 
Osterfingen einkehrt, weiss vor lauter stimmungsvollen 
Orten im Haus gar nicht, wo er Platz nehmen soll. Auch 
bei der Speisewahl hat man die – angenehme – Qual. 
Frisch geschabte Spätzli zum Rahmschnitzel oder zu den 
Kalbs medaillons? Hausgemachte Pommes frites zum 

Schweinskotelett oder zu den Kalbsleberli? Rehrücken 
oder Sonntagsbraten? Auf den Tisch muss auf jeden Fall 
Holzofenbrot und eine Salatschüssel. 
Dass Michael Meyer nicht nur stilsicherer Koch, sondern 
ebenso versierter Kellermeister ist, das macht die Einkehr 
im Gasthaus «Bad Osterfingen» zu einem Glückserlebnis. 
1896 wurde der Grundstein zum heutigen Weinbaubetrieb 
gelegt, eingekehrt ist man hier allerdings bereits im 15. Jahr-
hundert. Die Trauben für die Weine stammen von sechs 
Hektaren, die Hälfte davon bewirtschaftet Michael Meyer 
selber. Ein schöner Teil der rund 45 000 Flaschen serviert 
Ariane Meyer im eigenen Restaurant, wo Küche und Kel-
ler einmalig aufeinander abgestimmt sind. Zum Aperitif 
passt der leichtgewichtige, beschwingte Riesling-Silvaner, 
zu den Vorspeisen der eindrückliche Pinot blanc – er fand 
übrigens Eingang in die Sammlung von «Mémoire des 
Vins Suisses» – und zu den Hauptgerichten ein Pinot 
noir, von beerig bis Barrique. Zu letzterem zählt auch  
der Zwaa (Zwei), ein Klettgauer Gemeinschaftswerk von 
 Michael Meyer und Winzer Ruedi Baumann. sk

Stilsicherer Koch, 
ebenso versierter 
Kellermeister: 
 Michael Meyer  
lässt im Gasthaus 
«Bad Osterfingen» 
die eigenen Weine 
kredenzen.

N e u e  W e i n e
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