
Vignes cultivées en préservant au mieux l'environnement (traitements bio). 
Vins vinifiés sans intrants (sauf levures de fermentation et SO2), pas de collage, rouges non filtrés. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 ....................................................................  Lieu, date ................................................................  
 
Vins AOC Genève Millésime Contenance 

 
Nombre de 
bouteilles 

Prix Montant net CHF 

HÉLIODORE 
Chardonnay 
Elevé un an en demi-muids 

2019 75 cl 
 

22.-  

GALOPINE 
Viognier 
Elevé un an en demi-muids 

2021 75 cl  24.-  

OR’ANGE 
Blanc de macération - Viognier 
Vinifié en jarre de terre cuite 

2022 75 cl 
dès mai 2023 

24.-  

TOURMALINE     TOURMALI
NE 

TOURMALINE 
Clairet de Diolinoir 
Macération d’une nuit 

2021 75 cl  24.-  

      TROIS HELVÈTES 
Diolinoir-Garanoir-Galotta 
Elevé en cuve inox 

2020 75 cl  21.-  

… PETIT BONHEUR … 
Divico nature 
Fermentation spontanée, sans ajout de sulfites 

2021 75 cl  24.-  

DIOLINOIR « jarre – fût » 
Elevé en jarre de terre cuite puis en fût 

2020 75 cl  24.-  

PRINCE DES VIGNES 
Merlot 
Elevé deux ans en demi-muids 

2018 75 cl  30.-  

COLOSSE 
Diolinoir 
Elevé deux ans en fûts de chêne 

2019 75 cl épuisé 35.-  

DON JUAN 
Tempranillo 
Elevé deux ans en demi-muids 

2020 75 cl 
dès mai 2023 

35.-  

MILLE ET UNE NUITS 
Persan 
Rare et vieux cépage des Alpes 

2020 75 cl épuisé 37.-  

39,7 ° 
Galotta 
Vin sec de raisin vendangé tard ; élevé en fûts 

2019 75 cl sur demande 41.-  

 
 
Payable à 10 jours net par versement bancaire. TOTAL CHF …………………… 
Banque Raiffeisen Région Genève-Rhône (TVA 7,7% incluse) 
Christian Guyot Vigneron-encaveur 
IBAN CH25 8080 8005 1069 8039 6 
CHE - 114.330.711 TVA 

Mme, M.  ...................................................................  

 ..................................................................................  

 ..................................................................................  

 ..................................................................................  

 


