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Vinattieri Rosso 2017 (1er Holzkiste)

CHF 606.00 | 10 cl = CHF 20.20

Das Flaggschiff der ganzen Serie. Der Vinattieri hat jene Komplexitat und
Vielschichtigkeit, die man von einem Wein in dieser Qualitatsklasse erwartet. In der
Nase parfimierte Tone von stssen Pflaumen und Johannisbeergelée, aber auch von
dunklen Beeren und Zimt. Der Gaumeneindruck ist machtig und fullig. Der Abgang lang
und eindrucklich. Ab zehn Jahren Reife entwickeln sich Aromen wie Unterholz, Leder
und Pilze und die Tannine entwickeln eine leichte SlUsse und erinnern an einen

gereiften Pomerol.

Produzent
Kategorie

Land

Region
Klassifizierung
Jahrgang
Flaschengrosse
Alkohol
Trinktemperatur
Lagerfahigkeit
Traubensorten
Allergie-Infos
Artikelnummer
Passt zu

Bewertungen

Vinifikation

Vinattieri

Rotwein

Schweiz

Tessin

DOC

2017

300 cl

14.5000 %

16°-18°

bis 2032

Merlot

enthalt Sulfite

30000604

edlen Fleischstlcken, Wild, Braten,
Schmorgerichten, Grilladen
Falstaff 93/100

Klassische Garung in Holzfassern von 10 00O Litern. Ein Teil der Trauben wird
getrocknet, gefolgt von einemReifung fur mindestens 18 Monate in neuen Barriques.
Ein weiteres Jahr in der Flasche vor der Vermarktung.
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