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Undurchdringliches Violett. An der Nase intensive Aromen von roten Beeren,

schwarzem Pfeffer, Gewurznelken und Lakritz. Am Gaumen vollmundig, mit viel Kraft
und einer seidigen Textur. Rustikal, aber raffiniert und ein vorztglicher Essensbegleiter!

Produzent

Land

Region
Klassifizierung
Jahrgang
Flaschengrosse
Alkohol
Trinktemperatur
Lagerfahigkeit
Traubensorten

Allergie-Infos
Artikelnummer
Passt zu
Bewertungen

Vinifikation

Atlan & Artisan
Spanien

Yecla DO

DO

2014

75 cl

14.0000 %

13°-14°

bis 2026

Garnacha Tintorera, Syrah,
Monastrell

enthalt Sulfite
1017164

Rind, Kase, Grilladen
Robert Parker 90/100
James Suckling 91/100

Im Stahltank vinifiziert, danach wahrend zwolf Monaten in franzosischen Barriques und

weitere zwolf Monate in der Flasche ausgebaut. Ungefiltert abgefullt.

Terroir

Die 10 bis 35 Jahre alten Reben werden auf 700 bis 900 Metern Uber Meer kultiviert.
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