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Undurchdringliches Violett. Intensive Aromen von schwarzen Kirschen, Brombeeren
und Blaubeeren sowie ein Hauch von Zimt, GewUrznelken und Noten von edlem Holz.

Am Gaumen kraftvoll und konzentriert, mit einer makellosen und perfekt
ausgewogenen Tannin-/Saurestruktur. Ein vorzuiglicher Wein zu herzhaften

Grillgerichten.

Produzent
Kategorie

Land

Region
Klassifizierung
Jahrgang
Flaschengrosse
Alkohol
Trinktemperatur
Lagerfahigkeit
Traubensorten
Allergie-Infos
Zusatzinfo
Artikelnummer
Passt zu
Bewertungen

Vinifikation

Bodegas Barahonda
Rotwein

Spanien

Yecla DO

Tinto Cosecha

2016

300 cl

15.0000 %
16°-18°

bis 2023

Monastrell

enthalt Sulfite
Vegan

342096

Pasta, Geflugel, Rind
James Suckling 93/100
Gufa Pefiin 90/100

Vinifiziert im Holzfass, anschliessend wahrend 16 Monaten in amerikanischen und
franzdsischen Barriques ausgebaut. Unfiltriert abgefillt.
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