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•  Auvernier Blanc sur lie 2015
La Maison Carrée
Helles, leicht trübes Gelb; in der Nase ver-
halten, leicht hefig, kühl, Kreidenote, dezent 
Zitrus; im Gaumen cremig, spürbare Kohlen-
säure, mineralische Anklänge, sehr gradli-
nig; gute Länge. Frischer, lebendiger Neuen-
burger Chasselas, sauber und authentisch.
www.lamaisoncarree.ch, CHF 11,50

•  Fendant Martigny 2015
Gérald Besse
Helles Strohgelb; leicht reduktiv, Feuerstein; 
markante Kohlensäure, vollmundig; weicher, 
leicht süsser, aber mineralisch geprägter, 
langer Abgang. Viel Charakter, Spagat zwi-
schen Frucht und Mineralität, entwickelt 
Komplexität im Glas.
www.besse.ch, CHF 13,20

•  Féchy 2015, Domaine de Fischer
Helles Strohgelb; verhaltenes Bouquet, ein 
Hauch Lindenblüten und Zitrus; saftiger Auf-
takt, mittelgewichtig, delikat, frisch, Zitrus; 
im Abgang dezente Bitternote. Eleganter, 
feingliedriger Wein.
www.hammel.ch, CHF 13,30

•  Chasselas 2015  
Steiner Schernelz Village
Mittleres Strohgelb; frischfruchtiges Bou-
quet, Zitrusnote, Aprikose; frischer, lebhaf-
ter Auftakt, zupackend, knackige Säure, 
auch Kohlensäure, gradlinig, dynamisch; 
trockener, leicht bitterer Abgang. Sehr vifer, 
zupackender, filigraner Bielerseewein.
www.schernelz-village.ch, CHF 14,–

•  Fendant Molignon 2015 
Diego Mathier
Mittleres Gelb; recht üppiges Bouquet, 
 Noten von reifem Obst, Honig, auch Zitrus; 
im Gaumen kraftvoll, markante Kohlensäure, 
extraktreich, hat Zug; langer Abgang mit 
 einem Hauch Restsüsse. Konzentrierter, 
 voluminöser Fendant.
www.mathier.com, CHF 15,50

•  Twanner Gutedel Bärner Wy 2015 
Weingut Krebs
Helles Strohgelb; feinfruchtiges, verhalte-
nes Bouquet, Noten von Agrumen; im Gau-
men kräftiger Auftakt, sehr stoffig, vollmun-
dig, saftige, gut stützende Säure, Schmelz; 
nachhaltig, dezent mineralisch. Wirkt noch 
etwas verschlossen, kann noch zulegen.
www.weingut-krebs.ch, CHF 16,–

•  Féchy Bayel 2015
Domaine La Colombe
Helles Zitronengelb; in der Nase verhalten, 
zugeknöpft, dezent mineralische, aber auch 
florale Note, Lindenblüten; im Gaumen fein-
fruchtiger Auftakt, filigran, präsente Säure, 
gradlinig; saftige, mineralisch begleitete 
Länge. Feiner, zartfruchtiger Féchy.
www.lacolombe.ch
CHF 16,–

•  Fendant Téléphérique 2015, Gilliard
Helles Zitronengelb; intensives, vielschichti-
ges Bouquet, würzig, Feuerstein, auch fruch-
tige Noten; zupackender Auftakt, frische Koh-
lensäure, mittelgewichtig, passende Säure, 
rassig; langer, prägnanter Abgang. Prägnan-
ter, gradliniger, angenehm trockener Fendant.
www.gilliard.ch, CHF 16,90

•  Mont de Vaux 2015
Henri Cruchon
Helles Strohgelb; in der Nase kräftig-würzig, 
Haselnüsse, feine Frucht, Aprikose; im Gau-
men kräftiger Auftakt, tiefgründig, gute 
Struktur, passende Säure, dezente Kohlen-
säure; langer, mineralisch geprägter Abgang. 
Charaktervoller, authentischer La Côte.
www.henricruchon.ch, CHF 17,–

•  Fendant Balavaud Vétroz Grand Cru 
2015, Jean-René Germanier
Helles Zitronengelb; frischfruchtiges, reifes, 
ausgewogenes Bouquet, florale Noten, gelbe 
Früchte; im Geschmack vollmundig, kraftvoll, 
passende Säure spürbarer Alkohol, konzen-
triert; langer, dezent süsser Abgang. Typi-
scher  2015er, kraftvoll, aber auch elegant.
www.jrgermanier.ch, CHF 17,50

•  Chasselas de Vétroz Clos de la  
Malettaz 2015, Jean-René Germanier
Helles Zitronengelb; verhalten-würziges Bou-
quet, leichte Kartonnote, mineralischer An-
klang; im Geschmack kräftiger, salziger Auf-
takt, dichter, straffer Bau, guter Stoff, ad-
äquate Säure, noch verhaltene Aromatik;  
im langen Abgang leichte Bitternote. Toller, 
noch eher verschlossener Fendant.
www.jrgermanier.ch
CHF 17,50

•  Fendant Côteaux de Plamont  2015 
Marie-Thérèse Chappaz
Helles Strohgelb; verhaltenes, feinfruchtiges 
Bouquet, Lindenblüten, Zitrus- und dezent 
mineralische Note; im Geschmack kräftiger 
Auftakt, straffer Bau, dicht und gradlinig, 
knackige Säure, saftig, leise Fruchtsüsse; 
 langer, salziger Abgang. Sehr dynamischer, 
fadengrader Fendant.
www.chappaz.ch, CHF 21,50

•  Saint-Saphorin Fumé 2015
Louis Bovard
Kräftiges Strohgelb; vielschichtiges Bou-
quet, reife Frucht, unterlegt von dezenten 
Röstaromen; im Gaumen kraftvoller Auf-
takt, vollmundig, passende Säure, dominie-
rende Röstaromen, Honig, Bratapfel; präg-
nanter, wiederum röstiger Abgang. Eigen-
williger, etwas atypischer Chasselas einer 
anderen Dimension.
www.domainebovard.com, CHF 22,–

•  Yvorne 2015
Château Maison Blanche
Helles Zitronengelb; im Bouquet verhalten, 
diskret Feuerstein, Frucht noch diskret; im 
Gaumen kraftvoller Auftakt, dicht, konzen-
triert, deutlich wahrnehmbare Kohlensäure, 
ein Hauch Restzucker; langer, mineralisch 
unterfutterter Abgang auf strukturieren-
der Bitternote. Kann noch zulegen.
www.schuewo.ch, CHF 22,50
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•  Gilly 2015, Château Saint-Vincent
Helles Strohgelb; dezent-würziges Bou-
quet, leichte Hefenote; im Gaumen frisch-

fruchtig, mittelgewichtig, dezente Kohlen-
säure; leichte Bitterkeit im Abgang. Ele-
ganter, recht kompakter La Côte.
www.hammel.ch, CHF 12.50

•  Féchy 2015, Domaine du Martheray
Helles Strohgelb; recht würzig-expressives 
Bouquet, Hefenote, Minze, grüner Apfel; 
kräftiger Auftakt, vollmundig, dezent Koh-
lensäure, saftige Säure; leichte Bitterkeit 
im Abgang. Eleganter, würziger Féchy.
www.bolle.ch, CHF 13,90

•  Twanner Gutedel 2015
Weingut Krebs, Twann
Helles Strohgelb; dezent-würziges Bou-
quet, leichte Hefenote, floraler Anklang; 
saftiger Auftakt, mittelgewichtig, rein-
tönig; frischer Abgang mit leichter Bitter-
note. Erfrischender Apérowein.
www.weingut-krebs.ch, CHF 14,–

•  Mont-sur-Rolle Petit Clos 2015  
Domaine La Colombe 
Helles Zitronengelb; verhaltenes, zartwür-
ziges Bouquet, reifes Obst; im Gaumen voll, 
saftige, zupackende Säure; im nachhaltigen 
Abgang mineralisch-bittere Note. Charakter-
voller La Côte, braucht noch etwas Zeit.
www.lacolombe.ch, CHF 16,50

•  Fendant Classique 2015
Domaine des Muses
Helles Strohgelb; verhaltenes Bouquez, de-
likat und zartfruchtig, angetönte Finesse, 
im Auftakt markante Kohlensäure, deut-
liche Fruchtsüsse, sehr gradlinig und kom-
pakt; langer, frischer Abgang. Typischer 
Fendant aus Sierre.
www.domainedesmuses.ch, CHF 16,50

•  Fendant Ville de Sion 2015
Diego Mathier
Mittleres Gelb; frischfruchtiges Bouquet, 
ein Hauch Feuerstein, Honig; im Gaumen 
mittelgewichtig, gradlinig, prägnante Koh-
lensäure, mineralische Note; gute Länge. 
Eleganter, körperreicher Fendant.
www.mathier.com, CHF 15,–

•  Fendant Clos de Cochetta 2015
Robert Gilliard
Helles Strohgelb; anfänglich verschlossenes 
Bouquet, im Hintergrund Frucht und Würze, 
angetönte Opulenz; weicher Auftakt, spür-
bare Kohlensäure, kraftvoll, schöne Frucht, 
aromatisch, ziemlich trocken. Konzentrierter, 
aber nicht schwerfälliger Fendant.
www.gilliard.ch, CHF 16,90

•  Ollon Côteaux de Verschiez 2015 
Bernard Cavé
Recht kräftiges Gelb; verhaltenes Bouquet, 
Honig; im Geschmack kraftvoller Auftakt, 
passende Kohlensäure, ein Hauch Restsüsse; 
langer, leicht bitterer, salziger Abgang auf 
Caramelnote. Kraftvoller, noch jugendli-
cher Chablais-Wein.
www.bernardcavevins.ch, CHF 17,–

 
 •  Weißwein, trocken
 95 – 100 Klassiker
 93 – 94 ausgezeichnet
 91 – 92 exzellent
 88 – 90 sehr gut 
 85 – 87 empfehlenswert
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Chasselas ist die wichtigste Weissweinsorte der Schweiz. Ihre Anbaufläche beträgt rund 3800 Hektar. Der Grossteil der Rebberge 
befindet sich in der Romandie – in abnehmender Grösse: Waadt, Wallis, Genf, Neuenburg und Freiburg. Die Deutschschweiz 
kennt den Chasselas auch als Gutedel. Er wächst da am Bielersee und auf einigen wenigen Hektar im Baselland. Der warme und 

trockene Jahrgang 2015 brachte voluminöse, kraftvolle, eher atypische Chasselas hervor. Die grösste Herausforderung für die Winzer 
bestand darin, dem Reichtum des warmen Jahres genügend Säure und Frische entgegenzusetzen. Viele Weine haben diesen Spagat gut 
gemeistert. Die besten unter ihnen werden blendend reifen. NOTIZEN  VON MARTIN KILCHMANN

KRAFT UND OPULENZ AUS 2015

tasting / C H A S S E L A S

•  Epesses Clos du Boux 2015
Luc Massy
Helles Goldgelb; delikates, einnehmendes 
Bouquet, reifes Obst, ein Hauch Honig, 
Bratapfel; im Gaumen weicher Auftakt, 
vollmundig, milde Säure, alkoholbetont, 
wiederum Honignuancen; langer, weicher, 
fast etwas lieblicher Abgang. Reifer, opu-
lenter Epesses.
www.massy-vins.ch
CHF 18,–
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•  Neuchâtel Sélection 2015
Domaine Saint-Sébaste
Helles Zitronengelb; leicht verdecktes Bou-
quet, Hefenote, mit Luft Verbesserung, 
würzig; im Gaumen filigran, elegant, zart-
fruchtig, mit viel Fingerspitzengefühl vinifi-
ziert; nachhaltig mit leichter Bitternote. 
Dekantieren.
www.saint-sebaste.ch
CHF 11,90

•  Château de Vinzel 2015
Helles Zitronengelb; frischfruchtig, Feuer-
stein, würzig, auch Bonbon anglais; im Gau-
men schlanker Auftakt, spürbare Kohlen-
säure, sehr feinfruchtige Aromatik, tro-
cken; im Abgang etwas flach und kurz. 
 Eleganter, lagerfähiger Chasselas, der 
 erfahrungsgemäss noch zulegen wird.
www.obrist.ch, CHF 13,70

•  Fendant 2015
Cave du Rhodan
Helles Strohgelb; in der Nase verhalten, 
 delikate Frucht,  Zitrus- und florale Noten; 
im Geschmack kraftvoller Auftakt, stoffig, 
vollmundig, diskrete Säure, viel Fruchtsüs-
se; langer, aromatischer Abgang. Sehr typi-
scher und trinkiger Oberwalliser Fendant.
www.rhodan.ch, CHF 14,50


