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LES TITANS 
Élevés en barrage d’altitude.
Élevés dans des conditions extrêmes au cœur des plus imposants barrages d’altitude 
de Suisse, Les Titans défient le temps. La température constante très basse, la haute 
altitude, la faible pression atmosphérique et l’hygrométrie élevée sont les spécificités 
techniques de ces chais uniques au monde. Le processus d’élevage ainsi ralenti permet 
au vin de gagner en élégance, en expressivité et en fraîcheur. Il lui confère également 
un potentiel de garde remarquable. 

Ausgebaut in der Staumauer.
Die Weine Les Titans reifen unter extremen Bedingungen im Inneren einer 
Staumauer im Schweizer Hochgebirge. Die konstant tiefen Temperaturen, die Höhe, 
der geringe Luftdruck und die hohe Feuchtigkeit machen die technischen Merkmale 
dieser einzigartigen Weinkeller aus. Der Ausbau des Weins verlangsamt sich, was ihm 
zusätzliche Eleganz, mehr Ausdruck und Frische verleiht. Er profitiert zudem von 
einem erstaunlichen Lagerungspotenzial. 

MERLOT 2020 - 75CL
AOC Valais — Élevage en fûts de chêne de 24 mois à 2’200 mètres d’alti-
tude dans le Barrage de la Grande-Dixence
AOC Valais — 24-monatiger Ausbau im Eichenfass auf 2’200 Meter Höhe in 
der Grande-Dixence-Staumauer

  Merlot
 Merlot

 10-15 ans / 10-15 Jahre

 16°C  13.5% Vol

 Symbole de ces hautes cimes où la Nature orchestre des luttes   
 titanesques, ce Merlot s’impose par sa concentration et son élégance.  
 Charmeur, il séduit par ses arômes intenses, parmi lesquels se mêlent  
 des senteurs de myrtilles et d’autres baies des bois.  
 Wie als Symbol der gewaltigen Naturkräfte im Gebirge beeindruckt  
 dieser Merlot mit seiner Konzentration und Eleganz. Er bezaubert durch  
 seine intensiven Aromen nach Heidel- und anderen Waldbeeren.

  L’ami parfait des viandes marinées, de la chasse, ainsi que des  
 fromages.
 Bei Tisch passt er vorzüglich zu mariniertem Fleisch, Wild und Käse 
 platten.

Contient des sulfites / Enthält Sulfite


