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VALAIS MUNDI
La Naissance d’un mythe
Le Valais ensoleillé, le Rhône, les montagnes aux neiges éternelles. Un vignoble en terrasses 
chargé d’histoire. Une mosaïque de terroirs unique. La conviction et le savoir-faire pour élever 
des vins de très haute expression. Bienvenue dans l’univers exceptionnel de Valais Mundi.

Die Geburt eines Mythos
Das sonnige Wallis, die Rhône, die von ewigem Schnee bedeckten Bergen. Ein von der 
Geschichte geprägter terrassierter Rebberg. Eine einzigartige Terroirvielfalt. Die Gewissheit 
und das Know-how um sehr ausdrucksvolle Weine auszubauen. Willkommen in Valais Mundis 
bezaubernder Welt.

ELECTUS 2016 - 150CL
AOC Valais — Les lots sont vinifiés séparément. Après une macération à froid, les fer-
mentations se font de manière spontanée. La mise en fûts de chêne français, 80% neufs 
et 20% d’un vin, se fait directement à l’écoulage.
AOC Valais — Die Trauben wurden nach Parzellen getrennt vinifiziert, mit spontaner 
Gärungen nach der Kaltmazeration. Dann wurde der Wein zu 80% in neue und zu 20% in 
einmal verwendete Fässer aus französischer Eiche gepumpt.

  30% Cornalin, 24% Syrah, 20% Humagne Rouge, 18% Diolinoir, 8% Merlot

 10  ans  / 10 Jahre   16-18°C  13.9% Vol

 Sélection de parcelles, composée de sols granitiques, de calcaires, de loess, de  
 schiste, de flysch et de calcschiste. Vignoble en terrasses, petites parcelles.  
 Viticulture traditionnelle en production intégrée. 
  Selektion von Parzellen mit Böden aus Granit, Kalk, Löss, Schiefer, Flysch und  
 Kalzit. Terrassierte Rebberge, kleine Parzellen.  Traditioneller Weinbau in 
 Integrierter Produktion.

  2016 fut un millésime élégant, avec une récolte généreuse. Ce qui permet à  
 cet assemblage encore plus vif de dévoiler toute sa fraîcheur, avec sa pointe  
 d’acidité en fin de bouche. Une belle persistance aromatique, parfumée de  
 fruits rouges, et des tanins fermes, bien présents et enrobés. 
 2016 war ein eleganten Jahrgang mit einer grosszügigen Ernte. Dies erlaubt  
 der noch temperamentvolleren Assemblage die ganze Frische zu entfalten,  
 mit einem Touch angenehmer Säure im Abgang. Das Bouquet ist ausgeprägt  
 erinnert an Gewürze sowie an rote und schwarze Früchte. Die Tannine sind  
 standhaft, gut vertreten und eingehüllt

.   Viande rouge, gibier à plume, chasse, fromages, foie gras
 rotem Fleisch, Federwild, Wild, Käse, Foie gras

 Contient des sulfites / Enthält Sulfite


