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2022 Rheinquarzit Riesling feinherb 16.00 
statt 17.50 

Namensgebend für diesen feinherben Riesling ist das Quarzitgestein, welches im Mittel-

rheintal häufig zwischen den dunkeln Schieferschichten anzutreffen ist. Hierbei handelt es 

sich um den Einstiegswein für die feinherben Rieslinge. 

Saftiger Trinkspaß kombiniert mit leichtere, tänzerischen Restsüße – ein absolut gelungener 

Alltagstropfen. 

Brilliert mit einem verführerischen Potpourri an Duftnuancen, viel jugendlicher Frische und 

zarter Restsüße. 

Mit lebendiger und erfrischender Art, einfach lecker! 

 

2017 Halbstück Riesling Grosses Holzfass 33.00 
statt 35.00 

 

Feinwürzige Nase mit balsamischen Noten von Bienenwachs, gelbem Apfel und rosa 

Grapefruit. Beste Balance. Reife Frucht mit Noten von Mirabellen und Pomelo mit Minerali-

tät und zarten Phenolen unterlegt. Sehr konzentriert, seriös, tief und lang. Fast noch ju-

gendlich (2021) mit großem Reifepotenzial. Im Herbst 2021 erstmals freigegebener Jahr-

gang mit über 4jähriger Flaschenreife. Traditionell im 600 Ltr. Holzfass (Halbstück) ausge-

bauter Spitzenriesling. Selektion von älteren Reben aus erstklassigen Lagen. Ein Plädoyer 

für trockene reife Rieslingweine. 

https://www.rieslingco.ch/product-page/2017-rheinquarzit-riesling-feinherb
https://www.rieslingco.ch/product-page/2014-halbst%C3%BCck-riesling-trocken
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Die besten Riesling-Trauben des Jahrgangs reifen im 600-Liter-Holzfass und anschliessend 

noch mindestens drei Jahre in der Flasche bevor sie in den Verkauf kommen. 

 

Peter Rüedi schreibt in der Weltwoche 48: 

 

«In seinem sechsten Jahr sprüht er nur so von juveniler Frische und einer komplexen Aro-

matik weit jenseits er ersten Zitruseindrücke:  

Pfirsich, Mirabellen, verschiedene Äpfel, Birne, Grapefruit, enorm rassig und von strahlen-

der Schärfe und mineralischem Biss. Viel Power und viel Finesse. Alles was die grosse Sorte 

Riesling kann. Um mit dem Titel eines Melodrams von Douglas Sirk zu sprechen: «All I Desi-

re». 

 

 

2019 Steinsatz Rotweincuvée    38.50 
statt 42.00 

 

Schneiders Flaggschiff-Cuvée aus den ältesten Cabernet Franc-, Merlot- und Cabernet 

Sauvignon-Pflanzungen. 

Die Trauben stammen von vier benachbarten Kleinparzellen, welche bereits vor vielen 

Jahren unweit des heutigen Gutshauses bepflanzt wurden. 

Die Steinsatz-Parzellen liegen dicht beieinander und zeigen auf kleiner Fläche viele unter-

schiedliche Bodenstrukturen. Die Reben wurzeln tief zwischen Kiesschichten, Terrassen-

schotter und feinen Dünensanden. 

 

2022 Goldmuskateller feinfruchtig    38.50 
statt 42.00 

 

 

Der Goldmuskateller duftet nach Margeriten, anderen Wiesenblumen und süßen Manda-

rinen.  

Fruchtig und duftig, wie ein Muskateller eben sein muss! 

 

https://weltwoche.ch/?post_type=weekly&p=182607
https://www.rieslingco.ch/product-page/2012-steinsatz-cabernet-franc-merlot-cabernet-sauvignon-qba
https://www.rieslingco.ch/product-page/2022-goldmuskateller-feinfruchtig

