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Advents-Sekt 

Reichsrat von Buhl 

 

 

1. Platz bei Meiningers Deutscher Sektpreis 2023 - Kategorie I, Riesling Sekt 

 

«Eine Art Modern Classic aus der Pfalz: feines Holz und Bienenwaben, dahinter gelbe, küh-

le Kräuterwürze, zarte, helle Hefenuancen; reif und eingängig, pikant, kräutrig gelb, sehr 

stimmig.» 
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2019 Von Buhl Riesling Sekt brut 22.00 
statt 23.50 

Ein weiterer Jahrgang des Klassikers präsentiert sich mit reifem Apfel und saftiger Birne so-

wie einer zarten Briochenote in der Nase. Lebendige frische Säure, eleganter Schmelz und 

Mineralik am Gaumen. 

Während der letzten Jahre haben die bei Reichsrat von Buhl ihren eigenen Stil im Bereich 

der Sekte geschaffen und konnten dabei ein begeisterndes Qualitätsniveau erreichen, 

das Maßstäbe setzt. Es bleibt künftig ihr Bestreben, dieses Niveau stetig zu verbessern und 

weiter zu entwickeln. Buhls sind stolz auf ihre Kollektion, die aus von Buhl Riesling brut, von 

Buhl Reserve brut und von Buhl Rosé brut besteht. 

 

o.J. Reserve Sekt brut 26.50 
statt 28.00 

Eine Cuvée aus Weissburgunder & Chardonnay - das "sanfte" Geschwisterchen des Ries-

ling brut. Betörende Aromatik von saftiger Williams Christ Birne, Mandarine und Haselnuss. 

Am Gaumen zart cremige Textur, druckvoll, sehr gut eingebundene Säure und langes Fi-

nale. 

Die Idee hinter dem Reserve Brut ist die eines klassischen Brut ohne Jahrgang, der mög-

lichst homogen von Füllung zu Füllung schmeckt und das über Jahre oder Jahrzehnte. Es 

steht also ganz klar die Hausstilistik im Fokus und nicht ein einzelner Jahrgang. Erzielt wird 

dies durch einen gezielten Einsatz verschiedener Reserve-Weine, die im Buhl’schen Keller 

lagern. Selbstverständlich sind auch diese Reserve-Weine als klassische Sektgrundweine 

ausgebaut, dürfen aber deutlich länger auf der Vollhefe lagern, teilweise im Holz, teilweise 

im Edelstahl. Die Cuvée besteht aus vielen verschiedenen Elementen, von jungem bis ge-

reiftem Sektgrundwein, Weißburgunder mit und ohne Holz, Chardonnay mit und ohne 

Holz. Alles in allem etwa zwei Drittel Weißburgunder und ein Drittel Chardonnay. 

 

2020 Von Buhl Pinot Rosé Winzersekt brut    28.50 
statt 30.00 

 

100% Spätburgunder, wie alle von Buhl Weine und Sekte 100% Pfalz, 26 Monate auf der 

Hefe gereift, pünktlich degorgiert. Rote Beeren, Hagebutte und Brioche in der Nase. Cre-

mige, feinperlige Textur mit frischer Säure und lang anhaltendem Abgang. 

Während der letzten Jahre haben sie bei Reichsrat von Buhl ihren eigenen Stil im Bereich 

der Sekte geschaffen und konnten dabei ein begeisterndes Qualitätsniveau erreichen, 

das Maßstäbe setzt. Es bleibt künftig das Bestreben, dieses Niveau stetig zu verbessern und 

weiterzuentwickeln.  

Die Trauben für diesen Sekt werden selektiv von Hand gelesen. Nur die ersten 50 % der 

Pressung, die Tête de Cuvée, werden nach kurzer Maischestandzeit direkt gepresst und für 

den Sekt verwendet. Für diesen Rosé werden ausschließlich beste Spätburgunder Trauben 

gekeltert. Die Vergärung und der Ausbau erfolgt zum einen im Edelstahltank und zum an-

deren in Doppelstück-Fässern. Anschließend erfolgt die traditionelle Flaschengärung für 26 

Monate auf der Hefe. 

https://www.rieslingco.ch/product-page/2014-von-buhl-riesling-winzersekt-qba-brut
https://www.rieslingco.ch/product-page/2014-von-buhl-reserve-winzersekt-qba-brut-pinot-blanc-chardonnay
https://www.rieslingco.ch/product-page/2014-von-buhl-ros%C3%A9-winzersekt-qba-brut-pinot-noir

