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Fir diesen Wein:

66 %
34 %

Sauvignon Blanc
Pinot Gris

15 jahrig Sass
15 jéhrig Sass

Kalkreicher, verwitterter Bundner Schiefer

Winter: kurz, spater Schneefall Frihling: regnerisch
Sommer: regnerisch Frihherbst: teilweise kiihl und trocken
Allgemein: Frostjahr, relativ gute Qualitat trotz massiger Witterung

62  hl/ha
85  °Oechsle
Die Trauben werden von Hand gelesen und vollumfanglich auf Qualitat und Gesundheit kontrolliert.

Die Trauben werden schonend von den Stielen befreit.

Nach einer eintagien Maischestandzeit werden die Trauben schonend gepresst. Die Garung erfolgt sehr
langsam bei 17 °C. Ausgesuchte Hefestamme legen das wunderbar exotische Aroma des Sauvignon Blanc
wahrend der Garung frei.

Die Kelterung erfolgt gemeinsam (Cuveé). Wahrend der Garung wird dem Wein zurilickhaltend Luft
zugefligt. Um das optimale Aroma zu erzielen darf weder zuviel noch zu wenig Sauerstoff in den Wein
gelangen.

April 2017 <1 g/liter Restsiisse
12.5 % Alkoholgehalt 5.7  g/liter Gesamtsdure
75cl, (150cl)

Naturkork

Frische goldgelbe Farbe, typisches Passionsfrucht-, Pfirsich- und Litschiaroma vom Sauvignon Blanc

Weicher, vollmundiger und anhaltender Abgang vom Pinot Gris

Dieser Wein zeigt seinen exotischen Charakter am Besten wahrend 3 Jahren nach der Abfillung.

GENUSS: Kahl, aber nicht zu kihl serviert als Apéritif. Idealer Partner zu innovativen oder asiatischen

Gerichten.



